
Cocktail de bienvenue avec amuse-bouches 

Langoustine royale en robe de Kadaïf croustillant, 
et noix de coquille Saint-Jacques au feuille de shizo & agrumes

Lotte de nos côtes rôtie à la romanesco
Cromesqui de riz vénéré et caviar d’aubergines

huile d’olive infusée au jambon ibérique

Sélection de 3 fromages par notre Affineur,
Xavier Thuret, Meilleur Ouvrier de France 

Millefeuille crousti-coulant 
Caramel chocolaté au beurre salé
Poire rôtie au poivre Voatsiperifery

TARIF
69 € par personne 

(apéritif, menu avec vin et café compris)

Réservation au 02 40 63 25 82
ou en ligne www.golfclubdenantes.com

ON A MARCHÉ SUR LA LUNE
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Notre sélection de vins
Domaine de la Guitonnière - Muscadet Sèvre et Maine sur Lie

L’inestimé - Blaye Côtes de Bordeaux

En l’honneur et en présence de Jean-Pierre Haigneré,
célèbre cosmonaute français


